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Первое упоминание о при-
готовлении пива встречается 
в Шумерских глиняных клино-
писных табличках аж в 7000 г. 
до нашей эры. Именно тогда 
жители Месопотамии и Егип-
та начали использовать про-
цесс приготовления пива из 
зернового солода. В России 
промышленное производство 
пива изначально было освоено 
в Санкт-Петербурге в 1795 г. на 
заводе, который существует и 
поныне. Сейчас он носит имя 
Степана Разина.

С давних времен в кругу спе-
циалистов известен лучший 
рецепт хорошего пива – это со-
лод, холод  да совесть пивова-
ра. При этом не следует забы-
вать о «мягкой» воде и хмеле. 

История пивоварения знает 

массу успешных и неудачных 
попыток создания новых, бо-
лее совершенных по качеству 
сортов пива, однако ни одна 
из них не осуществима без хо-
лода. Тем более это очевидно 
в традиционной технологии. 
Таким образом,  при нали-
чии хорошего солода, хмеля и 
«правильной» воды основой 
технологии приготовления 
благородного пенного напитка 
является холод.

Именно в этой отрасли пиво-
безалкогольной промышлен-
ности  на крупных пивоварен-
ных заводах и объединениях 
компании Johnson Controls 
–YORK ,  GEA Grasso и в мень-
шей степени MYCOM  до не-
давнего времени доминирова-
ли и  успешно реализовывали 

проекты поставки, монтажа 
и запуска  мощного промыш-
ленного холодильного обо-
рудования. Справедливости 
ради, следует отметить, что 
доля оборудования от Johnson 
Controls–YORK  в сумме поста-
вок была выше конкурентов. 

По мере роста производ-
ства пива и насыщения рынка 
традиционными  массовыми 
марками продукции, а также с 
учетом налогового и акцизного 
давления на производителей  
со стороны государства,  раз-
витие отрасли в части крупных 
пивоваренных заводов  при-
остановилось и даже начало 
сворачиваться. Например, 
крупнейший производитель 
пива в России компания SAN 
in BEV закрыла пивоваренный 

Пиво и холод - неразрывная 
связь времен и народов

«Свободный обмен информацией, 
свободный обмен идей.
Ссорит нас водка братцы,
пиво сближает людей»

Евгений Евтушенко
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завод в Курске. Корректируют  
планы производства  и другие 
известные производители, та-
кие как Efes Rus, Carlsberg и др. 

В то же время оживляется 
деятельность средних и мел-
ких компаний по производству 
оригинальных местных сортов 
пива, которые занимают реги-
ональные, местечковые ниши 
пищевой промышленности.  
Для удовлетворения потреб-
ностей в холоде таких потре-
бителей холодильные фирмы 
предлагают промышленные 
установки  с  умеренной холо-
допроизводительностью.

В производственных усло-
виях холод используется для 
охлаждения сусла перед бро-
жением, в процессе самого бро-
жения, например в ЦКТ, при 
дображивании и созревании, 
для пастеризации и розлива, а 
также в технологическом кон-
диционировании помещений.

В диапазоне отрицательных 
температур для технологиче-
ских процессов пивоварения  
предлагаются холодильные 
установки компании Johnson 
Controls–YORK, например, 
малые аммиачные  чиллеры  с 
поршневыми агрегатами ше-
сти видов от NSPAC 24-C до  
NSPAC 38-С.  Диапазон  холо-
допроизводительности от 47 
до 110 кВт,  при охлаждении 
этиленгликоля 30% концентра-
ции с -4°С на входе,  до -8°С на 
выходе.  Заправка аммиака  со-
ставляет всего от 19 до 32 кг, 
соответственно. 

Результатом борьбы за сни-
жение аммиакоемкости холо-
дильных систем и агрегатов 
стала разработка чиллеров 

типа ChillPAC c малой заправ-
кой аммиака. На фото1 пред-
ставлен образец серийного 
чиллера ChillPAC. В рабочем 
диапазоне температур, напри-
мер, при охлаждении 30% рас-
твора гликоля с -4°С на входе 
до -8°С на выходе серия машин 
типа ChillPAC  от 104 S-C до 
116 Е-С (15 разновидностей) на 
базе сальниковых поршневых 
компрессоров Sabroe с заправ-
кой аммиака всего от 13 до 43 кг 
обеспечивает  хладопроизводи-
тельность от 116 до 718 кВт.

Эти аппараты специально 
разработаны для  устранения 
разрыва в цепи промышлен-
ных холодильных машин при 
выводе из обращения озоноо-
пасных и парниковых фреонов.  
Они идеально подходят для 
проведения реконструкций 
действующих производств и 
холодильных систем. Их ши-
рина позволяет перемещать 
чиллер через обычный двер-
ной проем.

Более мощные  чиллеры с 
поршневыми компрессорами 
имеют 15 видов от PAC 104 S-C 
до PAC 116 E-C. Диапазон про-
изводительности по холоду от 
113 до 743 кВт при тех же усло-
виях охлаждения 30% этилен-
гликоля.  Заправка аммиака от 
47 до 132 кг, соответственно.

Промышленные чиллеры на 
основе аммиачных винтовых 
компрессоров 16 разновид-
ностей от PAC 120 S-A до PAC 
283 S-A обеспечивают  холодо-
производительность от 109 до 
1597 кВт, при охлаждении эти-
ленгликоля 30% с -4оС на вхо-
де до -8°С на выходе. Заправка 
аммиака от 38 до 211 кг. 

Подобного рода чиллеры на 
основе поршневых и винтовых 
компрессоров  изготавливают-
ся и для работы на современ-
ных фреонах.

Только на фреоне работают 
чиллеры типа PLCH  двенад-
цати видов от PLCH24-C до 
PLCH108-C-T с поршневыми 
компрессорами Sabroe. Диапа-
зон производительности по хо-
лоду для фреона R410A от 60 до 
569 кВт при охлаждении 30% 
этиленгликоля от -4оС на входе 
до -8оС на выходе из машины. 
Заправка фреоном составляет 
от 32 до 170 кг.

Для пивоваренных заводов с 
умеренным потреблением хо-
лода весьма интересны  двух-
контурные фреоновые (R 134 
A) чиллеры типа YLCS.

При  работе с открытой гра-
дирней или «сухим» водоох-
ладителем они обеспечивают 
охлаждение воды (обычно для 
целей комфортного или тех-
нологического кондициониро-
вания) в диапазоне от 15оС до 
5оС. 

Аналогичные машины  для 
работы на растворе гликоля в 
диапазоне температур от +5оС 

Фото 1 
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до -10оС  используются  для 
холодильных камер, ледовых 
площадок и в пищевых техно-
логических процессах с приме-
нением холода.

Диапазон применения холо-
дильных машин серии YLCS  
в координатах температура 
жидкости на выходе из маши-
ны/хладопроизводительность 
приведен на рис.1. 

Коструктив машины в узком,  
высоком корпусе позволяет 
перемещать ее через дверные 
проемы без нарушения их це-
лостности, что исключительно 
важно для  реконструкции и 
модернизации действующих 
производств.

В диапазоне умеренного по-
требления холода компания 

MYCOM предлагает 15 раз-
новидностей промышленных 
аммиачных чиллеров  марки от 
N4K до N16WB  на базе порш-
невых компрессоров.  Диа-
пазон  хладопроизводитель-
ностей подобных чиллеров 
составляет от 46 кВт до 612 
кВт,  для охлаждения 40% гли-
коля от -5оС до -10оС.  На фото 
2 приведен пример чиллера на 
базе поршневого аммиачного 
агрегата  хладопроизводитель-
ностью 70 кВт,  при указанном 
режиме охлаждения гликоля. 

Более мощные установки 
на базе винтовых компрес-
сорных агрегатов  представ-
лены марками  от N160VSD 
до N400VMD (15 разновидно-
стей). Холодопроизводитель-
ность от 203 до 4145 кВт при 
охлаждении гликоля 40% с -5оС 
на входе до -10оС на выходе.

Заметный набор промыш-
ленных чиллеров выпускается 
фирмой GEA Grasso  на основе 
винтовых и поршневых ком-
прессоров и агрегатов.  Потре-
бителям известны промыш-
ленные чиллеры компании 
серии FX PP типа с пластинча-
тыми теплообменниками в ка-
честве испарителей и конден-
саторов (18 моделей различной 
хладопроизводительности). 
Технические характеристики  
подобных  чиллеров близки  к 
некоторым изделиям компа-
нии Johnson Controls-YORK. 

Более подробную инфор-
мацию по промышленным 
чиллерам для охлаждения 
жидкостей в отрицательном 
диапазоне температур хладо-
носителя  необходимо искать 
на сайте компании. 

На поле хладоснабжения 
пищевых технологий замет-
ную активность проявляет 
российско-финская компания 
Cooltech Finland OY/ ООО 
«Култек». Производство холо-
дильного оборудования компа-
нии с 2002 года организовано в 
С.-Петербурге и в Финляндии.   
Основной продукцией являют-
ся промышленные холодильные 
агрегаты, чиллеры и установ-
ки на базе хорошо известных, 
испытанных временем, ком-
прессоров фирмы Howden.   
По желанию заказчика возмож-
на комплектация холодильных 
машин компрессорами Sabroe 
и оригинальными, одновинто-
выми (с одним ротором) Vilter, 
а также промышленными ком-
прессорами других производи-
телей. Диапазон выпускаемых 
чиллеров простирается от 100 
до 15 000 кВт. Более подробная 
информация об изделиях фир-
мы размещена на сайте компа-
нии. 

Оборудование передовых 
холодильных компаний по-
стоянно улучшается по всем 
технико-экономическим  по-
казателям. Четко реагируя на 
требования рынка в области 
энергосбережения, устране-
ния из обращения озоноопас-
ных и парниковых фреонов, 
компании сегодня предлагают 
холодильное оборудование,  
соответствующее жестким 
требованиям ЕС по экологи-
ческим и энергосберегающим 
параметрам, а также по произ-
водственной безопасности. 

А.М. Рукавишников, 
А.П. Шавель Фото 2 

Рис. 1 


